
MENÚ I 

Aperitivo de temporada  

Gazpacho de tomate de algorta y sandia 

Ensalada templada de vainas de con tomate, jamón iberico y torta de la pastora  

Tortilla melosa de bacalao 

Antxoas a la bermeana  

Rabo de ternera estofado con cebollitas glaseadas  

POSTRE 

Pantxineta casera 

Pan  de verdad • Agua 

Sonriera • Crianza • D.O. Rioja 

Vaya Pasada • Verdejo • D.O. Rueda 

Consultar nuestras opciones tanto veganas como alérgenas 

39,00€   
(IVA INCLUIDO) 



 

MENÚ II 

Aperitivo de temporada  

Ensalada de tomate de Algorta con burrata fresca  

Alcachofas a la brasa con velo iberico 

Salteado de seta de temporada sobre cremoso de patata y hongo y huevo a baja 

Medallones de merluza de pintxo rebozada con pimientos asados  

Txuletón de ganado mayor  con ensalada verde y patatas de casa  

POSTRE 

Sopa de fresas con chantillí y menta 

Pan  de verdad • Agua 

Sonriera • Crianza • D.O. Rioja 

Vaya Pasada • Verdejo • D.O. Rueda

 

Consultar nuestras opciones tanto veganas como alérgenas 

49,00€   
(IVA INCLUIDO)  



 

MENÚ III 

Aperitivo de temporada 

Salmorejo con huevo de caserío y polvo de joselito 

Tartar de bonito del cantábrico con chispas de piparra y tomate seco 

Salteado de seta de temporada sobre cremoso de patata y hongo y huevo a baja 

Bisque ( sopa de marisco) con changurro y carabineros periquito 

Rape negro a la bilbaína con puerritos frescos 

Txuletón de ganado mayor  con ensalada verde y patatas de la casa 

POSTRE 

La copa de la casa 

Pan  de verdad • Agua 

Sonriera • Crianza • D.O. Rioja 

Vaya Pasada • Verdejo • D.O. Rueda

 

Consultar nuestras opciones tanto veganas como alérgenas 

62,00€   
(IVA INCLUIDO)
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